Gusto Framitio

FOOD e WINE

CORTE BORROMEO HOTEL -

C.EXNA DEGUSTAZIONE

* OLI E FORMAGGI DI PUGLIA:
L’ INCONTRO TRA IL BUONO
| EIL SEMPLICE

| DOMENICA 26 DICEMBRE
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° VICO | MARCO GATTI, 11

MANDURIA {CENTRO STORICO}
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26 DICEMBRE

Cena Degustazione
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Gusto Primitive

FOOD e WINE

CORTE BORROMEO HOTEL —

LINCONTRO
TRA IL BUONO E IL SEMPLICE

MENU

MoUsSE DI MOZZARELLA AL SIERO INNESTO, CIALDA DI PANE,
oLio EVO LA FEMM'N (MoNocuLTIVAR DI OGLIAROLA GARGANICA) E ORIGANO.

HuMMus DI cICERCHIA MANTECATO ALL'oLIO EVO LA PATRAUN
(MONOCULTIVAR DI PERANZANA), STRACCIATELLA E FICHI SECCHI.

PASSATELLI IN BRODO DI CANESTRATO PUGLIESE,
oLio EVO PreMieRE (NOVELLO) AROMATIZZATO AL TIMO E POLVERE DI PORCINI.

PATATA PAVE, sALSA ALLO YOGURT E oLlio EVO DoN GioAcCHINO
(MonNocuULTIVAR DI CORATINA) AROMATIZZATO AL ROSMARINO.

Biscotto ALL'oLio EVO LA M'NENN (MONOCULTIVAR DI FRANTOIO),
CIOCCOLATA CALDA E CREMA AL LATTE AL SIFONE.
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MENU cOMPLETO 35€ Aty ®  |ACQUA ED IL COPERTO SONO INCLUSI.




